Massa:2 xicaras (chd) de farinha de trigo
2 colheres (sopa) de margarina

1 xicara (chd) de leite

1 colher (sopa) de fermento em pé

1 colher (café) de sal

6leo para untar a forma

Recheio:1 lata de sardinha
1 tomate picado em cubos
1 cebola picada em rodelas
alho frito a gosto (opcional)
cheiro verde a gosto
orégano a gosto

sal a gosto

Massa:Em uma tigela, misture todos os ingredientes da massa e deixe descansar.

Recheio:Retire a espinha e a barbatana da sardinha e amasse com um garfo.
Acrescente os demais ingredientes.

Unte uma forma retangular com o éleo e espalhe a massa.

Distribua o recheio por cima.

Leve para assar por aproximadamente 30 minutos.
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