Cobertura:180 g de chocolate meio amargo

granulado

Recheio: 5 macas picadas
3 latas de leite moca

2 pacotes de coco ralado

Recheio:Misture todos os ingredientes em uma vasilha.
Retire o chocolate da geladeira e recheie.

Tampe jogando chocolate por cima.

Coloque outra vez na geladeira por 5 minutos.

Retire e sirva como quiser.
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