1 pacote de macarrdo pene

2 pacotes de molho de tomate
500 g de carne moida

1 linguica calabresa

1 pedago médio de bacon

sal a gosto

1 caixa de creme de leite

1 pacote de queijo ralado

1 colher de cha de dleo

Corte a linguica e 0 bacon em pedacinhos pequenos.

Coloque os pedacos do bacon na panela de pressao junto com o éleo.

Junte a linguica e deixe fritar.

Em sequida coloque a carne moida e use sal a gosto e outros temperos que preferir.

Quando a carne moida ja estiver frita coloque o0 molho de tomate e deixe até que ferva.

Assim que ferver coloque o macarrao e feche a panela de pressao por 5 minutos.

Quando abrir a panela despeje 0 macarrao em uma travessa, coloque o creme de leite e misture.

Coloque o queijo ralado e leve ao forno por 5 minutos para encorpar o molho.Sirva em seguida.
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