3 colheres de sopa de margarina

2 xicaras de acUcar

4 ovos

1 xicara de leite morno

4 xicaras de farinha de trigo

2 colheres de sopa de fermento quimico
goiabada cortada em cubinhos

coco ralado

gueijo parmesao ralado

Ligue o forno em fogo baixo e unte a forma.
Em uma tigela bata com batedeira a margarina e o aclcar.
Em seguida coloque os ovos e por fim o leite morno, bata bem até ficar bem cremoso.

Misture o fermento no trigo e com uma colher ou espatula va misturando aos poucos o trigo com fermento na

massa.
Misture com movimentos firmes e continuos até notar que a massa estd fofa.

E importante misturar o trigo manualmente e ndo na batedeira, isso faz muita diferenca na consisténcia da massa.
Despeje a massa na forma e espalhe com a espatula, coloque os cubinhos de goiabada por cima.

Polvilhe o coco ralado e depois 0 parmesao.

Coloque no forno ja preaquecido e asse em fogo baixo (1802C) por aproximadamente 30 minutos a 40 minutos.
Observe quando estiver levemente dourado e o palito sair limpo.

Tire do forno e deixe esfriar, sirva em seguida.
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