2 ovos

1 kg de farinha de trigo

70 g de fermento para pao
1/2 xicara de éleo

2 copos de leite

2 colheres de acucar

1 colher rasa de sal

Bata todos os ingredientes no liquidificador.
Coloque o liquido em uma bacia e coloque o trigo aos poucos.
Faca as bolinhas, coloque na forma e deixe descansar por 20 minutos.

Pincele com gema e coloque no forno alto por 30 minutos.
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