3 ovos inteiros

1/2 xicara (cha) de éleo

1 xicara (cha) leite

1 xicara (cha) farinha de trigo

1 colher (sopa) fermento em pé

4 colheres (sopa) parmesao

1 colher (cha) sal

2 pimentdes verdes (para decoragao) em cubos pequenos

2 pimentdes vermelhos (para decoragao) em cubos pequenos

Bata todos os ingredientes no liquidificador por cinco minutos.

Depois coloque pequenas porcdes da massa em formas de empadas, untadas e enfarinhadas.
Coloque o recheio e cubra com mais um pouco da massa.

Decore com pimentao verde e vermelho.

Leve para assar em forno quente, até dourar.
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