90 g de sucrilhos

2 colheres de geleia de morango
12 cubos 3x3 cm de goiabada
14 biscoitos de café

1/2 xicara de leite condensado

1 colher de farinha lactea

1 colher de leite ninho

1 colher de doce de leite

1 maca

1/2 litro de leite

Coloque uma camada de sucrilhos em uma xicara.

Cologue a geleia e a maca.

Ponha cubos de goiabada e os biscoitos.

Misture o leite, o leite condensado, o doce de leite, a farinha lactea e o leite ninho.
Regue a massa com a mistura.

Deixe uma hora na geladeira.

Unte uma forma com manteiga.

Leve ao forno a 180°2C sem preaquecer por 30 minutos.
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