Para decorar: 2 cenouras raladas
1 beterraba grande

1 saquinho de batata palha

Molho verde:1 pote e meio de maionese

1 amarrado de coentro

Molho verde:Bata tudo no liquidificador e reserve numa tigela.
Nao precisa colocar sal pois a maionese ja é salgada.

Misture 3 potes de maionese no frango ja refrigerado.

Montagem:Coloque uma camada de pao de forma, uma camada de frango, uma camada de pao de forma, uma
camada de molho verde, uma camada de pao de forma, uma camada de frango, uma camada de molho verde, a
Gltima camada de frango e a Ultima camada de pao de forma.Totalizando em 3 camadas de frango, 2 de molho
verde e 6 de pao de forma.

Em uma panela grande cologue a batata sem casca e cortada em 4 para cozinhar.
Deixe ficar bem cozida e em seguida escorra.

Bata com a batedeira elétrica (de fazer bolo) as batatas, é bem mais prético e rapido do que amassar pra fazer o

puré, as batatas precisam estar bem quentes, pois assim o puré fica fininho e sem caroco.

Apoés bater as batatas deixe esfriar um pouco e junte 1 pote e meio de maionese ao puré e bata de novo até ficar

bem misturado.
Passe o puré em volta da torta e decore ao seu gosto.

Leve a torta a geladeira, mantenha refrigerada (até 2 horas fora da geladeira).
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