2 xicaras de farinha de trigo
2 xicaras de polvilho doce

2 xicaras de leite

2 xicaras de aclcar

1/2 xicara de éleo

3 ovos

1 colher de sopa de pé royal

1 colher de emustab

Bata na batedeira os ovos (com as gemas peneiradas), o 6leo e o aclcar.
Até ficar um creme claro.

Acrescente o leite, o trigo e o polvilho, bata.

Coloque o emustab e por Ultimo o p6 Royal.

Coloque em forma untada e enfarinhada e leve ao forno preaquecido a 180°C por aproximadamente 40 minutos.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/37209-bolo-de-polvilho-facil.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/37209-bolo-de-polvilho-facil.html

