2 pacotes de pao de forma
2 latas de creme de leite

2 copos de requeijao

2 vidros de maionese

400 g de peito de frango

1 colher de catchup

1 colher de mostarda

1 vidro de azeitona

1 lata de seleta

leite para molhar o pao

tempero a gosto para o frango

Guise o frango normalmente colocando os temperos a seu gosto.

Apos pronto o frango, desfie-o e acrescente o catchup, a mostarda, as azeitonas, o creme de leite, o requeijdo e a

maionese, misture tudo.
Apo6s bata no liquidificador até formar um paté.
Pegue uma bandeja (retangular de preferéncia) e forre com uma camada de pao molhado no leite.

Depois coloque uma camada do paté e v4 alternando com uma de pao e outra de paté, terminando com a de pao
(molhando sempre o pao com um pouco de leite).

Faca um creme com o creme de leite, 0 requeijao e a maionese e passe por cima do pao e nas laterais. E depois
decore como quiser.
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