Massa:2 xicaras de acucar

6 ovos

250 g de margarina

2 xicaras de chocolate em pé

2 xicaras de leite

1 e 1/2 colher sopa fermento em pé (pé royal)
6 xicaras de farinha de trigo

1 pitada de sal

Recheio e Cobertura:2 latas de leite condensado
2 caixas de creme de leite
200 g de chocolate em pé

200 g de granulado preto

Recheio e cobertura:Cologque para cozinhar a lata de leite condensado fechada em uma panela de pressao por 45

minutos (deve ser feito antes de tudo, para que esteja em temperatura natural na hora de misturar).

Apos cozido o leite condensado, abra as latas ja frias e leve em um refratério misturando o chocolate com o creme

de leite.
Recheie e faca a cobertura com o mesmo.
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