300 g de chocolate ao leite
1 lata de leite condensado
100 ml de suco concentrado de maracujd

corante comestivel dourado

Derreta o chocolate em banho-maria.

Forre forminhas préprias para bombons.

Misture o leite condensado com o suco de maracuja, que ficard com uma consisténcia pastosa.
Preencha a forminha e depois cubra o fundo da forminha com o chocolate.

Espere endurecer o chocolate e desenforme.

Passe o corante para decorar.
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