1 bola de sorvete de creme

1 colher de sopa de leite condensado
50 ml de suco de abacaxi

50 ml de suco de laranja

Chantilly, calda de chocolate, cereja e canudo crocante para decorar

Em uma coqueteleira, adicione o sorvete de creme, cinco pedras de gelo em cubos e acrescente o suco de laranja

e o de abacaxi junto com o leite condensado.
Bata todos os ingredientes e coloque em uma taca com a calda de chocolate decorando em riscos.

Por Ultimo, coloque o chantilly por cima do coquetel ja pronto, mais calda de chocolate, canudinho crocante e

espete a cereja em um canudo e sirva.

Vale lembrar que a decoragao pode variar de acordo com a sua criatividade.
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