1 kg de anel de lula

2 xicaras de arroz

50 g de azeitona verde picada
50 g de azeitona preta picada
100 g de alcaparras

2 colheres de curry

3 dentes de alho

meia cebola

sal a gosto

2 limdes

azeite de oliva extra virgem

Prepare o arroz com o alho e a cebola.

Enquanto o arroz cozinha, faca um suco de limao e

jogue em cima das lulas.

Em uma frigideira com azeite de oliva, coloque as lulas, as azeitonas e as alcaparras.
Coloque o arroz (ja cozido) misturando os ingredientes.

Acrescente o curry e misture novamente.

Desligue o fogo quando o arroz comecar a secar.

Sirva com um bom vinho.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/37311-arroz-com-lula.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/37311-arroz-com-lula.html

