1 filé de salmdo picado
suco de meio limao

1/2 lata milho verde

1/2 cenoura ralada

1 cebola pequena fatiada
cheiro verde (a gosto)
sal (a gosto)
pimenta-do-reino

azeite

alho

maionese

Tempere o salmao com o suco do limao, o sal e a pimenta-do-reino, e reserve.

Frite o alho no azeite e depois acrescente o Salmao, note que ele ird dissolver.

Depois acrescente a cebola, a cenoura, o milho e o cheiro verde e mecha por alguns segundos.
Por ultimo acrescente a maionese até chegar a consisténcia desejada.

Bom apetite!
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