1 barra de chocolate para recheio de bolo
2 caixas de leite condensado

2 caixas de creme de leite

200 g de castanha moida

2 caixas de morango

1 caixa de chantilly

Derreta o chocolate em banho-maria.

Despeje o chocolate em uma panela grande, em seguida misture com o leite condensado e os cremes de leite.
Leve ao fogo até obter um mingau bem grosso.

Deixe esfriar.

Bata o chantilly e pique os morangos.

Em um travessa funda, coloque um pouco do brigadeiro, por cima o chantilly e depois 0 morango e a castanha.

Leve a geladeira.
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