3 macas descascadas

2 xicaras (chd) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento para bolo

1/2 xicara (chd) de éleo de sua preferéncia
1 xicara (chd) de aclcar

1 e 1/3 de xicara(chd) de leite integral

1 colher(chd) de canela

Margarina e acUcar para untar a forma

Ligue o forno em temperatura 180°C e deixe aquecer por 15 minutos enquanto prepara a massa.
Peneire a farinha de trigo e o fermento, reserve.

Pigue as macas miudinhas e reserve.

Bata no liquidificador o 6leo, o leite e o acucar, reserve.

Unte uma forma com margarina e polvilhe aclcar.

Junte as macas picadas na farinha e misture-as.

Acrescente o creme batido no liquidificador e misture tudo delicadamente.

Derrame na forma e leve ao forno por aproximadamente 45 minutos.

0 ponto é quando espetar uma faca no bolo ela sair limpa.

A massa crua fica com aparéncia pesada, mas é assim mesmo pois a maca solta d4gua no cozimento.

Os ovos ndo fazem falta alguma no bolo, ele é maravilhoso!
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