Molho:3 colheres de sobremesa de aclcar

1 pimenta dedo-de-moc¢a

1 colher de sobremesa de molho de peixe (Nam PI3)
1 dente de alho

1/2 pimentao vermelho

2 colheres de sobremesa de vinagre

Molho:Bater no liquidificador a pimenta, alho, o pimentdo e o vinagre, deixando pedagos pequenos.

Numa panela juntar o molho de peixe (Nam Pla) e o aclcar até misturar bem, juntar o restante dos ingredientes

batidos e deixar ferver, até atingir ponto de fio.

Esperar esfriar e servir junto com as trouxinhas.
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