Massa:4 ovos

4 colheres de sopa de achocolatado em pé
2 colheres de sopa de manteiga

3 xicaras de farinha de trigo

2 xicaras de aclcar

2 colheres de cha de fermento

1 xicara de leite

Calda:1 xicara de aclcar
6 colheres de achocolatado em pé

10 colheres de leite

Massa:Coloque todos os ingredientes secos (menos o fermento) em uma vasilha e misture.
Coloque os outros ingrediente (menos o fermento) e misture com uma colher de pau.
Coloque o fermento e mexa.

Coloque no forno por 50 minutos em 180°C.

Calda:Misture tudo e leve ao fogo, sempre mexendo até formar uma calda grossa.

Espalhe no bolo e coloque o enfeite que quiser.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/37497-bolo-da-lara.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/37497-bolo-da-lara.html

