1 caixas de bolo de sua preferéncia

ovos conforme solicitado na caixa do bolo

leite conforme solicitado na caixa do bolo
margarina conforme solicitado na caixa do bolo
1 caixa de leite condensado

1 caixa de creme de leite

1 garrafinha de leite de coco

1 colher de margarina

2 colheres de amido

200 g de coco ralado

150 ml de chocolate ao leite preparado bem forte
1 caixa de chantilly

1 pacote de biscoito champagne

Montagem:Forre o fundo do refratdrio com um pouco do creme.

Corte o bolo a0 meio como se fosse rechear e molde as fatias no fundo do refratério.
Molhe o bolo com a mistura de chocolate.

Cubra novamente com o creme de coco.

Repita até finalizar com o creme de coco.

Para decorar use o chantilly com farelo ralado de biscoito champagne e pé de chocolate.
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