2 macas médias (ou 3 macds pequenas) cortadas em cubinhos
2 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de aclcar

1 xicara de granola

1 colher de fermento

3 ovos

2 colheres de margarina ou manteiga

1 xicara de leite morno

canela em pé

Misture a farinha, o aclcar, a granola e o fermento com uma colher ou espatula.
Coloque a margarina (ou manteiga) e os ovos e misture até ficar homogéneo.
Coloque o leite morno e misture novamente até que fiqgue homogénea.

Por Ultimo, coloque as macas cortadas em cubinhos e misture delicadamente.
Cologue em uma forma untada com margarina (ou manteiga) e farinha.

Leve ao forno preaquecido a 180°C por 25 minutos a 35 minutos.

Apos desenformar polvilhe canela em pé.
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