Massa:1 e 1/2 xicara de leite

1 xicara de 6leo

2 xicaras de farinha de trigo

4 ovos inteiros

1 colher de sopa de fermento em pé

1 pitadinha de sal

Recheio:2 peitos de frango desfiados
1/2 cebola picadinha

1 dente de alho picadinho

1 tablete de caldo de frango

2 colheres de sopa de molho de tomate
2 colheres de dleo

cheiro verde a gosto

6 fatias de queijo

Massa:Bater todos os ingredientes no liquidificador.

Recheio: Refoge a cebola e o alho no éleo quente, coloque o frango, o0 molho de tomate, o caldo de frango, o

cheiro verde e misture bem.

Montagem:Unte a forma com margarina e farinha de trigo, depois coloque uma camada da massa, o recheio, o

gueijo e por cima outra camada de massa.

Coloque no forno por 20 minutos ou até dourar a 1802C.
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