Massa:500 g de farinha de trigo

100 g de acucar

50 g de manteiga

1 colher de cha de fermento em pé quimico
100 ml de leite

2 ovos

1 pitada de sal

1 colher de sopa de cachaca

6leo para fritar

Recheio salgado:carne moida frita (temperada a gosto)
maionese

salsa

Recheio Salgado:No centro da rosinha recomendo colocar carne moida bem frita e temperada a gosto. Sobre ela

uma pequena por¢ao de maionese e uma salsinha para decorar, na hora em que for servir.

Também pode ser utilizado creme de ovos, brigadeiro, beijinho e tantos outros recheios que a sua criatividade

permitir.

A apresentacao deste salgado é impecavel, muitos vao admira-lo.
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