Massa:1 pacote de bolacha maisena triturado no liquidificador.
150 g de margarina sem sal

40 g de chocolate em pé

Recheio:300 g de doce de leite pastoso
40 g de chocolate em pé

250 g de creme de leite fresco

Chantilly:350 g de creme de leite fresco

1 colher de aclcar refinado

Montagem:Coloque o recheio sobre a massa, em seguida o chantilly com raspas de chocolate e leve para gelar

por, no minimo, duas horas.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/37856-torta-de-doce-de-leite-maravilhosa.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/37856-torta-de-doce-de-leite-maravilhosa.html

