Macarrdo:1 pacote de macarrao de sua preferéncia
1 kg de carne moida

200 g de queijo

Molho:1 molho pronto

1 caixinha de creme de leite
tempero a gosto

1/2 cebola ralada

sal a gosto

3 tomates picados sem pele
1 caixinha de milho verde

1 pote de azeitona

2 colheres de sopa de margarina

Molho:Cologue a margarina para derreter e em seguida acrescente a carne moida, a cebola, o tomate, o molho

pronto, o tempero, o sal, a azeitona e o milho verde.

Quando estiver fervendo acrescente o creme de leite e quando engrossar desligue.
Em uma forma coloque o macarrao, o queijo e o molho.

Leve ao forno por 20 minutos.

Estd pronto para servir.
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