6 casquinhas de sorvete

1 lata de creme de leite

550 g de chocolate amargo ou meio amargo
2 caixas de morangos

2 colheres de esséncia de baunilha

Derreta em banho maria 300 g do chocolate com 1/2 lata de creme de leite sem soro.

Corte uma das caixas de morangos em pedacos grandes e misture com chocolate derretido com o creme de leite.
Misture bem até ficar bem homogénea.

Coloque o contelido dentro das casquinhas.

Derreta o resto do chocolate e passe por todo o interior da casquinhas.

Coloque as casquinha na geladeira por 10 minutos.

Se quiser decore o cone.
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