1 xicara e 1/2 de leite

1/2 xicara de éleo

2 ovos

1 colher de sopa de aclcar
1 pitada de sal

50 g de fermento biolégico

500 g de farinha de trigo

Bata no liquidificador o leite, o dleo, os ovos, o0 sal e 0 aclicar.Em uma bacia coloque esta mistura e acrescente aos
poucos a farinha de trigo.

Por Ultimo coloque o fermento biolédgico.

Nao precisa sovar a massa, que deve ficar meio pegajosa.
Colocar uma bolinha em um copo de agua e esperar subir.
Apos isso, fazer os pdes e colocar para assar.

Se preferir, usar forma de bolo inglés, enfarinhada.

Passar gema sobre o pao, antes de assar.

Utilize forno entre 1809C a 2009C.
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