1 lata de leite condensado

1 gema

1 copo de leite 150 ml

1 colher de sobremesa rasa de amido de milho
1 barra de chocolate

1 caixinha de creme de leite com ou sem soro

1/2 pacote de bolacha maria

Junte o leite condensado, a gema e o leite misturado com o amido de milho.

Coloque em fogo baixo mexendo até engrossar.Reservar e deixar esfriar.

Quebre o chocolate e bote no fogo o creme de leite até ele esquentar sem deixar ferver.

Misturar ao chocolate e misturar até o chocolate derreter.

Depois em uma travessa ou tacas individuais colocar parte das bolachas e por cima uma camada de creme.

Colocar mais uma camada de creme e por fim o chocolate derretido. Se preferir raspar o chocolate e fazer o

acabamento.

Colocar no congelador por algumas horas e s6 servir!
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