500 g de frango em cubos

200 g de mussarela ralada

1 copo de requeijao ou 250 g de catupiry
1 cebola em cubos

2 tomates em cubos sem pele

sal, salsinha, pimenta-do-reino e azeitona
1 cubo de caldo de galinha

1 saché de sazo6n

Coloque em uma panela a cebola e o tomate, deixa fritar bem.
Acrescente o frango e os temperos.

Deixe cozinhar bem até secar.

Desligue e coloque em um pirex.

Coloque o requeijao e cubra com a mussarela.

Deixe no forno até o queijo ficar gratinado.
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