1 litro de leite

1 lata de leite condensado

1 e 1/2 xicara de aclcar

3 colheres de chocolate em pd (33% de cacau)

100 g de chocolate ao leite raspado

Bata no liquidificador o leite, 0 agUcar e o chocolate e reserve.

Em uma outra vasilha misture o chocolate raspado e o leite condensado, se ficar muito grosso acrescentar um

pouco de leite e misturar bem.

Pegar um saquinho para sacolé no tamanho que desejar (lembrando que quanto menor o tamanho do saquinho,
maior serd a quantidade de geladinho) e colocar um funil na boca do saquinho.

Pegar a mistura do chocolate com o leite condensado e despejar no funil até que atinja aproximadamente 2 dedos

no fundo do saquinho.
Depois despeje o leite batido com o chocolate em pd e o aclcar até ao ponto que dé para amarrar o saquinho.

E pronto é sé por no freezer até endurecer!
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