2 pacotes de creme de cebola

5 dentes de alho (triturados)

150 g de queijo mussarela (ralada)

1 colher (sopa) azeite

2 linguicas calabresa (cortadas em cubos)
1 e 1/2 pote de maionese

2 colheres (sopa) orégano

20 paes franceses

Retire o plastico que envolve a linguica e depois corte-as em cubos pequenos.
Misture todos os ingredientes em um pote.

Se necessario, adicione sal a gosto.

Passe o0 creme nos paes e leve-os a churrasqueira.

Cologue os paes primeiramente com o creme virado para baixo.
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