1 kg e 1/2 de costela

1 volta de linguica calabresa
4 cebolas inteiras

4 tomates maduras

2 caldos de carne

Forre o fundo da panela com duas cebolas e tomates picados.

Coloca a costela e a linguica inteira sem cortar.Cologque os caldos e cubra com o restante de cebolas e tomates
picados.

Tampe a panela.
Cozinhe por 15 minutos em fogo alto e 15 minutos em fogo baixo .

Sirva.
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