Recheio:2 latas de leite condensado
50 g de coco ralado

1 vidro de leite de coco (200 ml)

Cobertura:3 colheres (sopa) de margarina ou manteiga
4 colheres (sopa) de aclcar
1 xicara de leite

6 colheres (sopa) de achocolatado ou chocolate em pé

Recheio:Leve tudo ao fogo por mais ou menos 15 minutos.

Nao deixe engrossar muito.

Cobertura:Misture tudo e leve para o fogo.
Se quiser pode colocar um pouco de maisena para engrossar.

Decore a gosto.
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