Sugestdes de calda:calda de geleia de morango
calda de goiabada

calda de caramelo

Cologue todos os ingredientes no liquidificador e bata por alguns minutos até triturar bem o queijo.

Depois de batido, despeje em tacas ou em uma travessa e leve ao freezer por 4 horas, depois é sé servir com a
calda de sua preferéncia.
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