15 colheres de azeite

3 sachés de fermento bioldgico
3 copos de dgua

1 colher de sopa de sal

2 colheres de sopa de aclcar

Farinha de trigo

Misture todos os ingredientes, mexa bem e va acrescentando a farinha de trigo até a massa soltar das maos.
Amasse a massa e deixa descansar por uns 20 minutos.

Apb6s modele a massa do seu jeito e asse em forno de 2002C em 45 minutos.
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