1 kg de farinha de trigo

1 colher de sal

2 colheres de aclcar

1 colher de fermente biolégico
2 colheres de margarina

Leite até dar o ponto da massa

Em uma bacia coloque a farinha, o fermento, o aclcar, o sal e a margarina.
Cologue o leite e amasse até ficar homogénea.
Passe no cilindro e coloque na forma, deixe dobrar de tamanho.

Asse em forno preaquecido a 180°C até dourar, cerca de 15 minutos.
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