Creme de maracuja:1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite sem soro

3/4 de xicara(chd) de suco de maracuja (garrafa)

Recheio:200 g de bolacha maisena

500 g de chantilly

Calda:1/2 xicara (cha) de agua

1 xicara (chd) de aclcar

1/2 xicara (chd) de suco de maracuja (garrafa)
2 colheres (sopa) de maisena

2 colheres (sopa) de sementes de maracuja

Creme de maracuja:Misture os ingredientes e leve a geladeira por 40 minutos.

Calda:Leve ao fogo e mexa até engrossar, deixe esfriar.
Coloque em um refratario o chantilly, a bolacha, o creme de maracuja e va fazendo camadas.
Por dltimo o chantilly e a calda por cima.

Leve para gelar por 6 horas ou de um dia para o outro.
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