1 xicara (cha) de leite

2 colheres (sopa) de amido de milho
1 vidro de leite de coco

1 caixa de creme de leite

1 lata de leite condensado

1 colher (sopa) de acucar

150 g de coco ralado

1 e 1/2 pacotes de bolacha maisena ou champagne

Dissolva 0 amido de milho com leite e junte com o restante dos ingredientes numa panela até engrossar.Deixe

esfriar o creme.
Na montagem, umedeca as bolachas e espalhe numa travessa, intercalando bolachas e creme sendo 3 camadas.

Finalize com creme e polvilhe 50 g de coco ralado e decore a gosto. Deixe na geladeira por no minimo 30 minutos.
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