2 peitos de frango cozido e desfiado
reserve a dgua do frango

1 pacote de pao de leite fatiado

1 pote de maionese

1 lata de milho

1 lata de ervilha

1 vidro de pepino em conserva picado
2 cenouras cozidas e picadas

1 pacote de queijo ralado

2 ovos cozidos para decorar

1 tomate sem semente picado

casca de um tomate para a decoracgao (rosa)

Em uma bacia coloque o frango desfiado, o milho, o tomate, o pepino, a ervilha, a cenoura, e a maionese e misture
tudo.

Em uma travessa retangular grande faca uma camada de pao molhado com a dgua do cozimento do frango.
Por cima coloque a mistura e assim sucessivamente.
Por cima cubra com o queijo ralado, o ovo e casca do tomate para decoracado.

Leve a geladeira por 1 hora ou até servir.
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