2 xicaras de farinha de trigo

1 colher (de sopa) de fermento em pé quimico
1 colher (de chd) de sal

2 colheres (de sopa) de margarina

3/4 xicara de leite

Misture os ingredientes secos, junte os demais e forme uma bola. Abra a massa até obter a grossura de 1 cm.
Corte com um copo ou faca bolinhas achatadas e cologue na forma para assar até dourar (mais ou menos 30
minutos).
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