1 caixinha de morangos
1 lata de leite condensado
200 g de leite em pd

300 g de chocolate ao leite ou meio amargo

Lave e limpe 0s morangos,reserve.

Em uma travessa misture o leite condensado e o leite em pd até ficar uma massa macia.

modele 0os morangos com essa massa até cobri-los totalmente.

Sobre uma papel manteiga coloque para descansar por 10 minutos para secarem bem.

Em banho-maria ou no micro-ondas derreta o chocolate.

Com a ajuda de um garfo banhe os bombons no chocolate e leve a geladeira até o chocolate endurecer.

O banho de chocolate pode ser dado uma ou duas vezes.
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