1 ovo

1/5 de xicara de 4gua

2 envelopes de tempero sazén para carne (cologue 1 na massa e reserve o outro para polvilhar depois de fritos).
1 colher de café de sal

1 xicara de farinha de trigo

6leo para fritar

Misture todos os ingredientes secos e mexa.

Depois, jogue os ingredientes molhados e repita o processo.

Bata todos os ingredientes juntos.

Depois que a massa estiver de cor alaranjada cologue em uma pia e jogue a farinha de trigo.
0 ponto é quando desgrudar dos dedos.

Deixe descansar por 10 minutos.

Apos isso abra a massa (quanto mais fino fica mais crocante) e faca furos com o garfo.
Agora faca os triangulos e frite.

Depois de frito pegue um pouco de tempero e jogue por cima.
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