Creme 1:1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite

1 colherinha de emustab

Creme 2: 2 potes de nata

1/2 xicara de chocolate em p6 50% de cacau

Monte a torta: 12 camada do creme branco, 22 camada de bolachas umedecidas no café, 32 do creme escuro e

assim sucessivamente.

Leve a geladeira e sirva.
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