1 pacote de macarrao tipo penne

1 peito de frango

1 colher sopa azeite

1 colher sopa de éleo

1 cebola grande picadinha

3 dentes de alho amassados/picadinhos

2 tomates sem semente picadinhos

alho poré a gosto(opcional)

sal a gosto e outro tempero do seu agrado a gosto
1 lata de creme de leite sem soro ou 1 caixinha inteira
queijo ralado

150 g mussarela

Montagem:Em um refratario, reque com azeite o fundo, adicione o macarrdo cozido, jogue por cima todo o

refogado de frango.
Salpique queijo ralado.
Espalhe mussarela generosamente por cima.

Leve para gratinar no forno por aproximadamente 20 minutos ou até que a mussarela comece a dourar.
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