
TORRADINHA CREMOSA
INGREDIENTES

3 pães amanhecidos (de preferência duro)

1/2 cebola picada

4 colheres de sopa de maionese hellmann's

orégano a gosto

MODO DE PREPARO

Corte os pães amanhecidos (fatias finas).

Em um recipiente coloque a maionese e a cebola bem picadinha e mexa, vai ficar como se fosse um creme mas
com pedacinhos pequenos de cebola.

Passe esse creme nas fatias do pão já cortado anteriormente e coloque em um refratário.

Salpique orégano em cima das fatias com o creme de maionese, quantidade de sua preferência.

Leve ao forno por mais ou menos 30 minutos em 240ºC ou até que a parte debaixo da torrada esteja bem
assadinha.
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