1 caixa de morango
200 g de suspiro
200 ml de creme de leite

2 colheres de sopa de aclcar

Lavar bem os morangos e com um garfo amasse bem.

Esmigalhe grosseiramente os suspiros.

Na batedeira, bata o creme de leite com o agUcar até dar ponto de chantilly.
Em um refratario coloque uma camada de morangos e uma camada de suspiro.
Cubra com chantilly e leve a geladeira por duas horas.

Se desejar pode decorar com morangos e suspiros inteiros.
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