1 kg de chuletinhas

1 cebola cortada em rodelas

6 batatas médias

1/2 pimentao em rodelas

1 linguica calabresa cortada em rodelas
3/4 de azeite

suco de 1/2 limao

1 colher de alho em pasta

2 sachés de tempero sazén

1 colher de tempero baiano

Num copo cologue o suco do limao e os temperos (alho, sazén, tempero baiano)

Acrescente na chuleta e deixe descansar por 20 minutos.

Em uma forma coloque o azeite e as chuletinhas e depois cologue as linguicas, as cebolas,o pimentao e as batatas.
Leve ao forno preaquecido e asse por 50 minutos.

Fica delicioso.
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