Massa:miolos de paes francés

Recheio:1 peito de frango
1 saché de massa de tomate
sal

1 saché de caldo de galinha

Forre o refratario com uma camada de miolo de pao francés.

Misture o peito de frango ja cozido e desfiado ao molho de tomate, sal e o caldo de galinha.
Despeje sobre os miolos de pao.

Para finalizar cubra com outra camada de pao.

Leve ao micro-ondas de 3 a 5 minutos.

Se quiser acrescente pedacos de mussarela.
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