100 g de castanhas-do-para
20 g de castanha-de-caju
100 g de améndoas

30 g de damasco picado

20 g de uvas passas

500 g de chocolate ao leite (derretido em banho maria e temperado, ou seja, frio)

Corte as frutas secas em pedacos pequenos.
Coloque o chocolate temperado (frio) em um saco de confeiteiro.
Faca gotas sobre um papel manteiga e decore-as com as frutas secas picadas.

Refrigere por alguns minutos e sirva.
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