1 pacote de bisnaguinha 300 g
1 litro de éleo para fritar
1 pote de doce de leite para o recheio

acucar e canela para polvilhar

Aqueca uma panela com o éleo (ele deve estar muito quente).
Coloque as bisnaguinhas e frite virando os lados até dourar.
Escorra em papel absorvente.

Corte um dos lados e recheie com o doce de leite.

Passe na canela com aclcar e sirva.
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